Salziger Cake
mit Schnittlauch

MARAICHAGE
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Zutdten

(Rezept fur 4 personen)

250 g Mehl
1 Bund DOLORES Schnittlauch
3 Eier
1 Joghurt
60 ml Olivendl
60 g geriebener Kase

1 Packchen Backpulver (~7 g)

Salz und Pfeffer

Optional: einige Dillblatter hinzufigen, um
den Geschmack zu variieren

VOLTZ

Schritte

- Heizen Sie den Ofen auf180°C vor.

- Die Eier mit dem Olivendl und dem Joghurt in
einer Schissel verrihren.

- Nach und nach das Mehl und das Backpulver
hinzugeben. Der Teig muss homogen und flussig
werden. Mit Salz und Pfeffer wirzen.

- Den geriebenen Kase dazugeben.

- Die Schnittlauchblatter abspuilen, trocknen und
hacken. Dann zum Teig geben und gut vermischen.

- Den Teig in eine gebutterte oder gedlte
Kuchenform geben.

- 30 bis 35 Minuten bei 180°C backen. Nach dem
Backen den Kuchen aus dem Ofen nehmen und 5
Minuten abkihlen lassen, bevor man ihn aus der
Form nimmt.




